
Grazie ai moderni mezzi della tecnologia siamo finalmente in grado 
di rispondere al quesito.



La curiosità fa bene

Lo facciamo tutti: acquistiamo carne confezionata
perché comoda da preparare e sicura dal punto di
vista igienico, ma sappiamo interpretare le
etichette che ce la raccontano?



LA SCOPERTA



L’0RIGINE

Molto importante è saper leggere correttamente le etichette alimentari della 
carne. Oltre ai riferimenti dell’azienda produttrice, il prezzo, la scadenza e la 
modalità di conservazione, ci sono tutta una serie di altre informazioni obbligatorie 
che ci permettono di sapere precisamente l’origine della carne che stiamo 
acquistando e di conoscere i passaggi fatti nella filiera produttrice.



LA PROVENIENZA

Nato in: indica il 
Paese di nascita 

del bovino.

Allevato in: 
indica il Paese 
d’ingrasso del 

bovino ovvero il 
luogo di crescita 
e di allevamento.

Macellato in: 
indica il Paese 

dove sono 
avvenute le 

operazioni di 
soppressione.

Sezionato in: 
indica il Paese 

dov’è avvenuta 
l’operazione di 

taglio e 
preparazione 
della carne.





CALCOLO

 A questo punto potete calcolare la 
distanza tra il vostro comune di 
residenza e quello di allevamento. 
Potete usare un banale Google 
maps o il sempre valido Via 
Michelin.

 Questo conferma che quando è 
nato l’ANIMALE la geografia era già 
lì ad accoglierlo e tracciarlo!

https://www.viamichelin.it/


RINGRAZIAMENTI E SALUTI

GRAZIE PER LA 
VOSTRA  

ATTENZIONE

SALUTI
GIADA D’ACHILLE


